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111799 " 

TAVI PISZTRÁNG 

Ft/kg, csomagoltan vagy halpultban 
kapható, Oncorhynchus Mykiss, 
származási hely: Szlovákia 

I 


H IQQQFt 


ASTI MARTINI DOLCE 


MUSKOTALYOS PEZSGŐ 


198 " 

GRÁNÁTALMA 

Ft/db, minimum: 270 g 













•fejenként egy pisztráng 

• citrom, fokhagyma, 
rozmaring, só, bors, 
olívaolaj 

• 30 dkg vöröslencse 

• 15 dkg bacon 


• 2 dl tejszín 

«2 evőkanál mustár 

• 2 evőkanál magos 
mustár 

«5 dkg vaj 

• só, bors, cayenne bors 


• igény szerint kevés méz 
« babérlevél, csillagánizs 

• 1 lilahagyma 

• 2 friss sárgarépa 
«2 zellerszár 

• petrezselyemzöld 


Eles késsel 3-4 helyen irdaljuk be a hal mindkét oldalát. Alaposan sózzuk, borsozzuk 
meg kívül-belül, majd a hasüregbe helyezzünk be citromkarikákat, 2-2 fokhagyma¬ 
gerezdet és egy-egy ág rozmaringot. Locsoljuk meg olívaolajjal, majd 200 fokra 
előmelegített sütőben süssük 15 percig. Nagyon figyeljünk rá, mert hamar kiszárad! 
A vöröslencsét alapos átmosás után tegyük fel főzni, ha van otthon alapié, akkor 
abban, de tökéletes a víz is. Készítsük el az Ízesítő csokrot: petrezselyem, babérlevél, 
fél csillagánizs, zellerszár - keveset mindenből, hogy ne nyomják el egymást. Adjuk 
hozzá a vöröslencséhez, és főzzük kb 10 percig. Ha megfőtt, csak utána sózzuk! 
Közben vágjuk vékonyra és keskenyre a szeletelt bacont, majd pirítsuk meg 
a serpenyőben. A maradék zsíron pirítsuk meg a tisztított, és apró kockára 
vágott zöldségeket. Keverjük hozzá a bacont a megfőtt lencséhez és szórjuk meg 
petrezselyemmel. 

Melegítsünk fel tejszínt, de vigyázzunk, hogy ne forrjon! Mehet hozzá a 2 féle 
mustár, a vaj, igény szerint só, bors, cayenne bors és kevés méz. Kis habverővel jól 
keverjük el és mehet is a hal mellé. 



27W 


VÖRÖS LENCSE 

200 g, 995 Ft/kg 


3 290 Ft 




1999 


KOTANYI 

ZÖLDNÖVÉNYI 

FŰSZER 

Ft/db, többféle, 
7/18 g 


OLITALIA DEDICATI 
OLÍVAOLAJ 

többféle, 

500 ml, 3998 Ft/l 


ZELLERSZAR 

Ft/csomag 


GLÓBUS 

TÖNKÖLYBÚZAMIX 

400/240 g, 748/1246 Ft/kg 

VITALOUINOA 

150/140 g, 1993/2136 Ft/kg 

239 Ft 

SZÖJABABVAGY 

TÖNKÖLYBÚZA 

150/140 g, 1593/1707 Ft/kg 


1299 Ft 


RIO MARÉ MAKRÉLA 

többféle, 120/169 g, 
7492/5320 Ft/kg 


M'KCKEIÍEL 


TAVI PISZTRÁNG FILE 

Ft/kg, csomagolt vagy halpultban kapható, 
Oncorhynchus Mykiss, 
származási hely: Olaszország 


14 999Ft 


11999 


MUMM FRANCIA 
CHAMPAGNE 
PAPÍR DÍSZDOBOZOS 

0,75 1,15999 Ft/l 

MUMM GORDON ROUGE 
ROSÉ CHAMPAGNE 

0,75 1,15999 Ft/l 


VEUVEEMILE 

GRANDCRU 

CHAMPAGNE 

0,751,11999 Ft/l 


18 4 99Ft 


21899Ft 


16999 


VEUVECLIOUOT 
PONSARDIN BRUT 
JACKET CHAMPAGNE 

többféle, 0,751,18665 Ft/l 


BARON’SPHILLIPE 
ROTSCHIELD CHAMPAGNE 
DÍSZDOBOZOS 

0,751,22665 Ft/l 


Ro^inaring 


Fetr-ezsclyem 


























1225 " 



FRISS PULYKA 
LAPOCKAHÚS 
MEDALION 

Ft/kg, csomagolt 



1299 " 

FRISS FIATAL KAKAS 
VÁGYJÉRCE 





4999 


FRISS TANYASI 
CSIRKE BŐSÉCTÁL 

Ft/kg, csomagolt 


FRISS hízott KACSAMAJ 
TESTHÁJJAL 

Ft/kg, csomagolt 

6899 Ft 

FRISS HÍZOTT KACSAMÁJ 

Ft/kg, csomagolt 


FRISS hízott kacsamell 

Ft/kg, csomagolt 


1689 


FRISS hízott kacsacomb 

Ft/kg, csomagolt 


FRISS FÁCÁN 

Ft/kg, csomagolt, Villányi 
és Társa Bt. Vadásztársaság 


3 












■ 1 egész és hatalmas pulyka 
felsőcomb egyben 

■ rengeteg fokhagyma 

■ rengeteg rozmaring 

■ egy narancs 

■ só, bors, fehérbor 

■ olívaolaj 


6 répa tisztítva, hosszában 
négybe vágva 
3 evőkanál méz 
3 evőkanál balzsamecet 
1 csapott kávéskanál római 
kömény 
só 

50 g vaj 


Szép egyenletes távolságban vágjunk zsebeket a pulykán. 
Minden zsebbe tegyünk egy gerezd pucolt fokhagymát és 
egy kis rozmaringot. Ha esetleg túl nagyok a gerezdek, akkor 
hosszában vágjuk fel őket. Sózzuk és borsozzuk meg alaposan, 
reszeljük rá a narancs héját. Tegyük egy tepsibe, facsarjuk 
mellé a narancs levét is, öntsünk egy kis olajat és bort mellé. 
150 fokon 2-3 óra alatt süssük készre, mérettől függően. 

Ha nem akar pirosodni, de már puha, akkor emeld fel a sütő 
hőmérsékletét 200 fokra, és így pirítsuk meg a bőrt. 

A répákat főzzük félpuhára, majd szűrjük le és szárítsuk meg. 
Adjuk hozzá a mézet, a balzsamecetet, római köményt és 
egy kevés sót és alaposan forgassuk át. A vajat egy kevés 
olívaolajjal forrósítsukfel, majd ezen pirítsuk át a zöldségeket. 


vtFOzifir 


SíMmlyéó dthiuel 

auchan.hu/lefozlek 



SÁRGARÉPA 

Ft/kg, származási hely: 
Magyarország 


CSEREPES 

ROZMARING 

Ft/db 


HORVÁTH ROZI 
RÓMAI KÖMÉNY 

15 g 


1069 Ft 


PONTI BALZSAMECET 
VAGY BALZSAMECET KRÉM 

többféle, 

220/240/250 g, 
3723/3413/3276 Ft/kg 


1999 Ft 


1499 


JUHASZDUOPACK 
ROSÉ- IRSAI OLIVÉR 

2x0,75 I, 999 Ft/l 


TAKLER 

KARÁCSONYI 

CSOMAG 

2x0,751,1666 Ft/l 


TÓTH FERENC 
PÁRATLAN PÁROS 
KARÁCSONYI 
CSOMAG 

2x0,751,1733 Ft/l 


FRISS 

PULYKAJAVA 

Ft/kg, csomagolt 


SAUSKA 

KARÁCSONYI 

CSOMAG 

2x0,75 I, 

2266 Ft/l 


4 99 Ft 


ST. ANDREA 

KARÁCSONYI 

CSOMAG 

2x0,75 I, 

2599 Ft/l 




















4699 ^* 


SOUSVIDE 


VADDISZNÓCERINC 

Ft/kg, csomagolt 



4999 " 

SOUSVIDE 

SZARVASLAPOCKA 

Ft/kg, csomagolt 


6499 " 

TATÁR BEEFSTEAK 

Ft/kg 



1199 " 

HIDEGEN FÜSTÖLT SKÓT 
LAZAC SZELET WHISKYSEN 

95 g, 12 621 Ft/kg 



1349 " 

HIKARIVACY ^ 

MINORUSUSHIBOX ■■ ■■ 

225 g, 5996 Ft/kg 



3599 " 




1399 " 

NOSTROMO TONHAL 
OLÍVAOLAJBAN 

300 g,4663 Ft/kg 


1699 " 

FEKETE KAGYLÓ 
PROVANCESZÓSZBAN 

500 g,3398 Ft/kg 


TINTAHAL KARIKA 

Ft/kg, csomagolt vagy 
halpultban kapható, származási 
hely: Spanyolország 






4899 


SZÜRKE HARCSAFILÉ 

Ft/kg, csomagolt vagy 
halpultban kapható, 

Silurus glanis, származási 
hely: Magyarország 

3899 Ft 

SZÜRKE HARCSA SZELET 

Ft/kg, csomagolt vagy 
halpultban kapható, 

Silurus glanis, származási 
hely: Magyarország 




6999 " 

KARDHAL FILÉ 

Ft/kg, csomagolt vagy halpultban kapható, 
Xiphias gladius, származási hely: Spanyolország 













wm 


1 ek étolaj 

4-6 gerezd fokhagyma 
(héjával együtt) 

1 dl fehér bor 


A sülthöz: 

• 1 sertészszűz 

• 1 ek dijoni mustár 

• 1 tk méz 

• Itksó 

• 1/2 tk frissen őrölt bors 

• 1 tk morzsolt kakukkfű 

• 15 dkg bacon szalonna 

A mézet és a mustárt kikeverjük, majd bekenjük vele a húst. Sózzuk 
és borsozzuk, végül megszórjuk kakukkfűvel is, és beterítjük bacon 
szeletekkel. Megkötözzük egy henteszsineggel, hogy ne essen szét. 

Egy serpenyőben felhevítünk egy kevés olajat és minden oldalán 
lepirítjuk a sertésszüzet. Mellédobjuk a fokhagymagerezdeket, felöntjük 
borral és 160 fokra előmelegített sütőbe tesszük 20 percre. A sütőből 
kivéve, szeletelés előtt 10 percig pihentetjük a húst. 

A sütőtökpüréhez fűszerezzük a felszeletelt, kimagozott tököt: 
meglocsoljuk mézzel, meghintjük sóval, borssal, chilivel és kevés olajat 
csepegtetünk rá. 200 fokra előmelegített sütőbe tesszük, puhára sütjük, 
majd a vajjal és a tejszínnel pürésítjük. 


• 2tkméz 

• Itksó 

•frissen őrölt bors 

• 2 ek étolaj 

• 2 ek vaj 

• 1 dl tejszín 


A sütőtökhöz: 

• 50 dkg sütőtök 
•fél tk esi 11 pehely 




c^ó/imaléÁ ^ehiuel 

auchan.hu/lefozlek 



299 Ft/10 dkg 

FÜSTÖLT FŐTT FELEZETT 
CSÁSZÁRSZALONNA 

1990 Ft/kg 

219 Ft/10 dkg 

BORDÁZOTT 
KOLOZSVÁRI SZALONNA 

2190 Ft/kg 


NAGYDOBOSI SÜTŐTÖK 

Ft/kg, egész 


RAMA FŐZŐ- 
ÉS HABTEJSZÍN 

többféle, 

250 ml, 1596 Ft/l 


ERŐS PISTA 
PAPRIKA PEHELY 

55 g, 9073 Ft/kg 


1 4 99 Ft 


HAPPY AKÁCMÉZ BODZA, 
LEVENDULA, MÁLNA, 
MENTA VAGY NARANCS 
ÍZESÍTÉSSEL 

200 g,6495 Ft/kg 


A polcon feltüntetett 
ár már tartalmazza 
a kedvezménytl 


4199 


GRANT’S WHISKY 
DÍSZDOBOZBAN 

0,7 1,5999 Ft/l 


NIKKAFROM 
THE BARREL 
WHISKEY 

0,5 1,19998 Ft/l 


GÖNGYÖLT 

SZŰZPECSENYE 

Ft/kg, CMO mentes, 
csomagolt 


TUUAMtRI 

ÜEW Tulumsre 

Ml mrujT-i! -DEW 




















@529 


AUCHAN FRISS 100%-OS 
GYÜMÖLCSLÉ* 

multivitaminos, szűrt 
narancs, narancs-nnangó 
vagy szőlő, 11 


1199 


ANDROS 100%-OS 
FRISS MANDARIN VAGY 
NARANCS JUlCE* 

1,5 I, 799 Ft/l 


599 


LIMENITA100%-0S 
PIROS GYÜMÖLCSLÉ 
VAGY ANANÁSZLÉ* 

750 ml, 799 Ft/l 


PAPRIKA 


ANDROS 

VÖRÖSÁFONYALÉ 

VACYLICHILÉ* 

II 


199 " 

PÁNTLIKA BETYÁR VAGY 
PUSZTA SALÁTAMIX 

200 g, 995 Ft/kg 


© 399 " 

AUCHAN KISVÖDRÖS 
SAVANYÚSÁG 

édes vagy csípős 
káposztasaláta, savanyított 
karfiol vagy vegyes darabos, 
500 g, 798 Ft/kg 


© 499 " 

AUCHAN 

SAVANYÍTOTT 

PEPPERÓNI 


csípős, 300 g, 
1663 Ft/kg 


699 " 

KRÉMSAJTTAL TÖLTÖTT 
CSÍPŐS CSERESZNYE PAPRIKA 
OLÍVAOLAJBAN VAGY 
FOKHAGYMÁVAL TÖLTÖTT 
CSÍPŐS CSERESZNYE PAPRIKA* 
150 g, 4660 Ft/kg 


© 199 " 

AUCHAN 

RUKKOLA SALÁTA 

80 g, 2488 Ft/kg 


199 Ft 

AUCHAN BÉBISPENÖT 

100 g, 1990 Ft/kg 


229 " 


169 " 


■ ■ ■ ■ 


© 449 " 

AUCHAN SAVANYÍTOTT 
GYÖNGYHAGYMA 

300 g, 1497 Ft/kg 


NATURFOOD 

HÉJNÉLKÜLI 

TÖKMAC 

100 g,2290 Ft/kg 


PACO 

HÁNTOLT KÖLES 

500 g, 338 Ft/kg 


199 Ft 

BULCUR 

500 g, 398 Ft/kg 


*A terméket keresd a zöldség-gyümölcs 
osztályon lévő hűtőpultban. 

















528 ^‘ 

COMPLETA 

TEJSZÍNHABSPRAY 

original vagy light, 
250 ml, 2112 Ft/l 




MARESI KÁVÉTEJ 



AUCHAN FŐZÖTT KAGYLÓ 

400 g, 2495 Ft/kg 
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1998 


CARNELAKOSZORU 

KOKTÉLÖNTETTEL 

313,4 g, 6 375 Ft/kg 


ELOFOZÖTT 

CARNÉLAFAROK 

500/400 g, 
4996/6245 Ft/kg 


BÉBI TINTAHAL 
NYÁRSON 

315 g, 7 930 Ft/kg 




GARNELARAK 

Ft/db, fokhagymás 
vagy kapros vajjal, 
250 g, 5192 Ft/kg 


4998 


LAZACFILE 
PORCIÓ BŐRREL 

Ft/kg 


SZARVASCOMB 

1 kg 































WOJNAR’S BÉCSI 
ASZPIKOS HIDEGTÁL 

3x110 g,1906 Ft/kg 


HUMMUSZ 

Ft/db, többféle, 
250 g, 1996 Ft/kg 



finesse 


TIHANY ÍNYENC 
CAMEMBERT SAJT 

többféle, 125 g, 3344 Ft/kg 


LEERDAMMER 
SZELETELT SAJT 

többféle, 80/100 g, 
4975/3980 Ft/kg 


1498 




PARMICIANO 

REGGIANOSAJT 

200 g,7490 Ft/kg 


PHILADELPHIA SZENDVICSKRÉM 

többféle, 125 g, 2752 Ft/kg 


PHILADELPHIA 


PÁLPUSZTAI SAJT 

50 g, 4960 Ft/kg 


SZARVASI 

MASCARPONE 

KRÉMSAJT 

500 g,1796 Ft/kg 


^ rJc le liíroi 

tííVpíhiiPv y i-itK-kma uuh 


LWOJNAfl^j 























3 4 90 Ft 

2 598 " 


BRIEERMITACE 
SAJT 

Ft/kg 


5498 " 

COMTÉ SAJT 

Ft/kg 


11 
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Vöfö^öfö^ böigúrogiA biU’getv^olóhJde^i^ 


(4 személynek) 

A burgonyafánkhoz: 


-1 tk. cukor 
- 3 tk. só 


■ J c// száraz vörösbor 
<1,5 dl paradicsom konzerv 


-50 dkg liszt 

• 50 dkg héjában . , ^ , 

főtt burgonya A raguhoz: -frissen orolt feketebors 

. 2 tojás - 70 dkg borjúcomb * f 

• 4 dkg élesztő • 2 közepes fej hagyma * 

• 1,5 dl langyos tej • 3 gerezd fokhagyma 

Az élesztőt felfuttatjuk a langyos tejben, amihez egy kiskanál cukrot adunk. A fánkhoz a héjában főtt 
burgonyát megpucoljuk, és egy nagy keverőtálban krumplinyomóval simára törjük. Hozzáadjuk 
a lisztet, és a felvert tojásokat, sót, és a felfutott élesztőt. Kézzel vagy robotgéppel simára dagasztjuk 
a tésztát, majd lisztet szórunk rá és letakarva, langyos helyen kb. 1 órát pihentetjük, amíg 
a kétszeresére megkel. 

Lisztezett deszkára borítjuk, átgyúrjuk, és kb. másfél cm vastag lappá nyújtjuk. Pogácsaszaggatóval 
kiszúrjuk a fánkocskákat, és lisztezett lapra tesszük. Egy nagy wokban fél liter olajat forrósítunk, 
beledobjuk a kis fánkokat, majd lefedjük, és egy-két percig sütjük, amíg aranybarna lesz. Ezután 
megfordítjuk, és már fedő nélkül, a másik oldalát is aranybarnára sütjük. Papírtörlővel bélelt tálra 
szedjük és tálalásig melegen tartva félretesszük. 

A húst falatnyi kockákra, a hagymát pedig durvára vágjuk. A fokhagymagerezdeket a kés lapjával 
összenyomjuk és szintén durvára aprítjuk. Egy közepes lábosba olajat öntünk, felhevítjük és rátesszük 
a húst. Magas lángon lepirítjuk majd rádobjuk a hagymát és a fokhagymát és további 2-3 percig 
pirítjuk. Ezután felöntjük a borral és a lángot alacsonyra vesszük. Amikor a levét elfőtte, hozzáadjuk 
a paradicsomot, sózzuk, borsozzuk és felöntjük 1 dl vízzel. Alacsony lángon addig főzzük, amíg a hús 
szinte széteseik annyira puha, ha kell, még adunk hozzá vizet kis adagokban, amíg készre fő. 





MINDEN MUTTI 
PARADICSOM 


A polcon feltüntetett 
ár nnár tartalnnazza 
a kedveznnényt! 


298” 

MIKRÓZHATÓ 

BURGONYA 

500 g, 596 Ft/kg 


OPTI fl 

I 

í 

3AÍISKA 


1799 Ft 

1499” 

BODRI 

SZEKSZÁRDICUVÉE 
CIVILIS DÍSZDOBOZBAN 

0,751,1999 Ft/l 


5999 Ft 

4999” 

BODRI 

OPTIMUS CUVÉE 
DÍSZDOBOZBAN 

0,751,6665 Ft/l 


2 299” 


EGÉSZ CSÜLÓKSOUSVIDE 

Ft/kg, csomagolt 


519” 

KOTÁNYI BORS 

őrlőmalomban, 35 g 


■ ■ ■ ■ 


6999” 

SAUSKACUVÉE7 

VILLÁNY 

0,751,9332 Ft/l 


1899 Ft 

1299” 

OLITALIA EXTRA 
SZŰZ OLÍVAOLAJ 


500 ml, 2598 Ft/l 


5999Ft 8999” 


JACKFALLGRAND 
VAGY PILLANGÓ 

Ft/db, 0,751,11999 Ft/l 


SCHIEBER PATINA 
CABERNETFRANC 


BORJÚ 

APRÓHÚS 

Ft/kg, skintálcás, 
Kapós Ternero Kft 


12 






















DARNOI MANGALICA 
VASTAG KOLBÁSZ 
DÍSZDOBOZBAN 

Ft/doboz, 

500 g, 6 798 Ft/kg 


MADECO 

SERRANO 

SONKA 

80 g,6238 Ft/kg 


- J-W; 


259Ft/10 dkg 

EXCELSIOR PÁPAI 
PARASZTSONKA 

2590 Ft/kg 


KAISER TÉLISZALÁMI 
KARÁCSONYI DOBOZ 

Ft/doboz, 800 g,3124 Ft/kg 
+ ajándék vágódeszka 


2^^^ft/iodkg 

ZÁDOR FÜSTÖLT 
HÁTSÓ CSÜLÖK 

1290 Ft/kg 


EXCELSIOR 
KŐRISHECYI SONKA 

Ft/kg 


25/^Ft/lOdkg 

FÜSTÖLT 

PARASZTLAPOCKA 

vákuumfóliás, 

1540 Ft/kg 


Ft/10 dkg 


BRANDENBURGI SONKA 

2990 Ft/kg 

349 Ft/10 dkg 

BELL FEKETEERDEI SONKA 

3490 Ft/kg 


Ft/10 dkg 


MARTAI CSEMEGE, CSÍPŐS 
VAGY LÓKOLBÁSZ 

2990 Ft/kg 


Ft/10 dkg 


MARTAI FÜSTÖLT 
SERTÉS DIÓ SONKA 

3990 Ft/kg 


239 Ft/iodkg 

KOMÉTA PRÁGAI SONKA 

2390 Ft/kg 

279 Ft/10 dkg 

KEMENCÉS SÜLT SONKA 

2790 Ft/kg 
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padiizsanKrsfn 


329" 

HIDEGTÁL1 FŐNEK 

240 g, 1371 Ft/kg 

■ ■ ■ ■ 


599" 

PITENIS 

PADLIZSÁNKRÉM 

200 g, 2995 Ft/kg 


MAJONÉZES 


PADLIZSÁNKRÉM 

200 g,2495 Ft/kg 


399" 


MOGYORÓSI 
MAJONÉZES SALÁTA 

többféle, 

250 g, 1596 Ft/kg 


499" 




























399 


Ft/10 dkg 



ÉDES OLAJBOGYÓ VÁLOGATÁS 
KANDÍROZOTTGYÜMÖLCSÖKKEL 



399 Ft/10 dkg 

SZÁRÍTOTT PARADICSOM 

3990 Ft/kg 


J99 Ft/10 dkg 



TZATZIKI 

1990 Ft/kg 


Ft/10 dkg 


JALAPENO PAPRIKA 
SZELETELT 

1990 Ft/kg ^ 


Ft/10 dkg 


ZÖLD MAGOZOTT 
OLAJBOGYÓ MANDULÁVAL 
TÖLTVE 

3790 Ft/kg 


/^59 Ft/10 dkg 

PEPPERONI PAPRIKA 
FETÁVAL 

4590 Ft/kg 











COLLITALI SZETT 

ICP Modenái balzsamecet 250 ml, 
extra szűz olívaolaj 250 ml, egész 
fekete bors őrlővel 37 g, só 85 g 


7990 ^* 



FUSZERKEVEREK 
BOROK ÍZVILÁCÁVAL 

többféle, 33 g 



7490" 

CHILION TERMÉK 
DÍSZDBOZBAN 

többféle, 2x100 g, 
37450 Ft/kg 


COLLITALI HIMALAYASO 

őrlőmalomban, 130 g, 61462 Ft/kg 

BORSKEVERÉK 

őrlőmalomban, 58 g, 137 759 Ft/kg 


VILLANYI BORLEKVAR 
VÁLOGATÁS 

2x235 g, 5743 Ft/kg g 


JAMBORI BORLEKVAR 

többféle, 235 g, 5953 Ft/kg 




MINDEN REGE 
SAVANYÚSÁG 


HAMÉ TÉPETT HÚS 

többféle, 380/400 g, 
2629/2498 Ft/kg 


A polcon feltüntetett 
ár már tartalmazza a 
kedvezményt! 


HAME 

TŐKEHALMÁJ 

többféle, 115/120 g, 
3035/2908 Ft/kg 


^ uborílti- 

‘ aímnpaprisii 


A polcon 
feltüntetett ár 
már tartalmazza 
a kedvezményt! 


HEINZ SZÓSZ 

többféle, 220 ml, 2495 Ft/l 


RICELAND 
SELCTION RIZS 

többféle, 

500 g, 838 Ft/kg 


MINDENCOSTA 
D’ORO OLÍVAOLAJ 


SOS 

HOSSZÚSZEMŰ 

VAGY 

KLASSZIKUS RIZS 

Ikg 

699 Ft 

JÁZMIN RIZS 

Ikg 


A polcon feltüntetett 
ár már tartalmazza 
a kedvezményt! 




















1499 ^‘ 


1599 " 


2299 " 


JARDIN BRAZIL VAGY ETHIOPIA 
KÁVÉ FÉM DOBOZBAN 

őrölt, 250 g,5996 Ft/kg 



2499" 

DALLM AYR DYAWA ANTARA 
VAGY ETHIOPIAN CROWN 
KÁVÉ FÉM DÍSZDOBOZBAN 

őrölt, 250 g, 9996 Ft/kg 






OMNIA AJÁNDÉKCSOMAG 

2x225 g, 3553 Ft/kg, őrölt kávé 
+1 db kávéscsésze, többféle 


SEGAFREDOSELEZIONE 
ESPRESSO KÁVÉCSOMAG 

szemes, 500 g, 4598 Ft/kg 
+ Latte üveg pohár 


2999" 

LOR AJÁNDÉKCSOMAG 

2x10 db kávékapszula (104 g) 
+ L'or üveg kávéscsésze, 
Nespresso kompatibilis 


■ ■ ■ ■ 


2999" 


BIALETTI MÓKA 
ÍZESÍTETT ŐRÖLT KÁVÉ 

Ft/db, csokoládé, vanília vagy 
mogyoró ízben, 250 g, 11996 Ft/kg 





GREENFIELD 




BASILUR PRESENT GOLD 
CEYLONI SZÁLAS FEKETE TEA 
JÁZMIN ÍZESÍTÉSSEL 

100 g, 24990 Ft/kg 


2299" 


TEACSOMAG 

4x25 filter (100 g) 
fekete tea 
+1 db teáscsésze 


1499" 


DalEmayr 




5499" 

DALLMAYR 
CREMA D’ORO 
BRASILIAN 
SELECTION 
KÁVÉ 

szemes, 1 kg 


LIPTON TEA CSOMAG 

2x37,5 g és 1x50 g filteres tea +1 üveg bögre 


1699" 

GREENFIELD SZÁLAS 
FEKETE TEA FÉM 
DÍSZDOBOZBAN 

többféle, 100 g, 

16990 Ft/kg 










































vtmzifir' 

c^o^imaléé ^ehiuel 

auchan.hu/lefozlek 




A tortalapokhoz 
(22-24 cm-es formákhoz): 

• 35 dkg liszt 

• 30 dkg finomítatlan 
barnacukor 

• 2 tk őrölt gyömbér 

• 2 tk őrölt fahéj 

• 1 tk őrölt szegfűszeg 

• 1/2 tk őrölt szegfűbors 


• 1/4 tk őrölt szerecsendió 

• 1 ek sütőpor 

• 1 ek szódabikarbóna 

• 1/2 tk só 

• 3 tojás 

• 2ekméz 

• 20 dkg vaj 

• 2 dl tej 

• 1 tk vaníliakivonat 


• 3 ek kandírozott narancshéj, 
citromhéj és gyömbér vegyesen 

A krémhez: 

• 25 dkg mascarpone 

• 10 dkg porcukor 

• 25 dkg natúr krémsajt 

• 2-3 ek sűrű görög joghurt 

• 1 narancs frissen reszelt héja 


A száraz alapanyagokat (liszt, cukor, fűszerek, só, sütőpor és szódabikarbóna) összekeverjük. Hozzáadjuk 
a vajat és összedolgozzuk, majd egyenként a tojásokat is a masszához adjuk és jól kikeverjük. Ezután 
hozzáadjuk a mézet, a tejet és a vaníliát és simára keverjük - egy lágy, krémes masszát kapunk. 

A kandírozott narancsot, citromot és gyömbért csak a végén keverjük hozzá. 

A masszát kettéosztjuk és két tapadásmentes tortaformába simítjuk. 180 fokra előmelegített sütőben 
20-25 perc alatt készre sütjük. Ha megszúrjuk és a tészta nem tapad a fogpiszkálóra, kivesszük a sütőből 
és a formában hagyjuk kihűlni. Ha kihűlt, a lapokat kettévágjuk, hogy 4 egyforma tortalapot kapjunk. 

A krémhez habosra keverjük a mascarponét a porcukorral és a krémsajttal, majd hozzákeverjük a görög 
joghurtot és a (kezeletlen) narancs reszelt héját. A krém egy részével megkenjük az első tortalapot (kb. 
ugyanolyan vastag legyen a krém réteg, mint maga a tortalap), majd erre rátesszük a másodikat, ezt 
is megkenjük és ugyanígy járunk el a harmadik adag tortalappal és krémmel is. A maradék krémmel 
bevonjuk a tortát és szeletelés előtt jól lehűtjük (legalább 2 órát hűtsük). Akár egész éjszakára is a hűtőbe 
tehetjük a megkent tortát, de ebben az esetben csak tálalás előtt vonjuk be krémmel, különben a külső 
réteg krém kiszárad. Tálaláskor meghinthetjük őrölt fahéjjal. 






149 


DR.OETKER 

SÜTŐPOR 

MÉZESKALÁCS 

FŰSZERKEVERÉKKEL 

18 g 






Sutopor 




4889" 

ROYAL TOKAJI 
5 PUTTONYOS ASZÚ 
DÍSZDOBOZBAN 

0,51,9778 Ft/l 


999 


MANNER 

TORTABEVONÓ 

tej- vagy étcsokoládé, 
200 g,4995 Ft/kg 


699 


KEREK TORTALAP 

sárga vagy kakaós, 
350 g, 1997 Ft/kg 


7999" 

SIMKO TOKAJI 
ESSZENCIA 

0,251,31996 Ft/l 


•mm^ 

■ ■ ■ ■ 




ynijT 


MINDEN DECOBACK 

SÜTEMÉNYDEKORÁCIÓS 

TERMÉK 


699 


FÉLKÉSZ 

PISKÓTATEKERCS 

320 g, 2184 Ft/kg 


A polcon feltüntetett 
ár már tartalmazza 
a kedvezményt! 


17999" 

GRAND TOKAJ SZARVAS 
6 PUTTONYOS ASZÚ 
FA DÍSZDOBOZBAN 

0,3751,47997 Ft/l 


9299" 

UNICUMRISERVA 
PAPÍR DÍSZDOBOZBAN 

0,7 1,13284 Ft/l 




899" 

RUDOLF 
MARCIPÁNFICURA 

Ft/db, 50 g, 

17980 Ft/kg 


OROSZKREM 

TORTA 

Ft/kg 


18 






















DIÓS GYÖKERKENYER 

400 g, 998 Ft/kg 
A termék a kecskeméti és 
törökbálinti áruházunkban 
nem kaphatö. 


^uchan 


PISKÓTATORTALAP 

téglalap, 350 g, 1997 Ft/kg 



MEZES KOSÁRKA TÉSZTA 

Ft/db, 160 g, 3744 Ft/kg 

KÉPVISELŐFÁNK TÉSZTA 

Ft/db, 140 g,4279 Ft/kg 


KtPVISELÖFAMK 

» ■ ■ ■ Et-P H P 


HODOSI VEGYES 

ÉDES TEASÜTEMÉNY VAGY 

VEGYES SÓS TEASÜTEMÉNY 

900 g,1554 Ft/kg 


TÖNKÖLYÖS AFONYAS, 
DIÓS, VAJAS KALÁCS 

400 g,1498 Ft/kg 
A termék a kecskeméti 
és törökbálinti 
áruházunkban 
nem kapható. 


‘o^crcicítei 

^uchan 


MARCIPÁN MASSZA 

Ft/db, színes vagy natúr, 
250 g, 3996 Ft/kg 
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Auction 



©419" 

AUCHAN NÍVÓ 
HÁZTARTÁSI KEKSZ 

Ikg 


2199 Ft 

1499" 



NYÍRFACUKOR PLUSSZ XILIT ÉS 
ERITRIT ALAPÚ ÉDESÍTŐSZER 

500 g, 2998 Ft/kg 







899" 

ALFA-MIX LISZTKEVERÉK 

Ikg 


























499 ^* 

VODKA 

SPECIAL PRALINÉ 

112 g, 4455 Ft/kg 


©619 


■ ■ ■ ■ 


AUCHAN ÉTCSOKOLÁDÉBA 
MÁRTOTT, KANDÍROZOTT 
NARANCSHÉJ 

150 g, 4127 Ft/kg 

ASZALT SZILVA 

200 g, 3095 Ft/kg 


^ W 


K1CI9 


150 g 




799" 

FERRERO HULLÓCSILLAG 
DESSZERT 


899" 

MILKA KARÁCSONYFADÍSZ 
CSOKOLÁDÉ 

Ft/db, 90 g, 9989 Ft/kg 


999" 


3999" 


HAMLET CSOKOLÁDÉ 
SZIROM DESSZERT 

többféle, 150 g, 6660 Ft/kg 


1990" 

MARIA THERESIA 
DESSZERT 

120 g, 16 583 Ft/kg 


MERCI DESSZERT 

675 g, 5 924 Ft/kg 


TOFFIFEE DESSZERT 

250 g,3996 Ft/kg 




Cl 
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Ss'vt.r 




UfOZlf* 


í^óhÚÁ/aLéÁ dthimL 

auchan.hu/lefozlei 


ojíS/ra, a brutói, ct^ ílbergtga 


• 80 g mazsola 

• SO g puha aszalt füge 

• SO g aszalt sárgabarack 
' 100 g mandula 

• 50 g cukrozott citromhéj 

• 50 g cukrozott narancshéj 
-160 g liszt 

• kávéskanál sütőpor 

• diónyi vaj a formához 
plusz kicsi liszt 

' 125 g vaj 
' 150 g porcukor 


• 10 g vaníliás cukor 

• 4 tojás 

• 2 evőkanál rum 

A díszítéshez: 

• lOOg tortabevonó étcsoki 

• 100 g torta bevonó tejcsoki 

• 2 evőkanál olaj 

• 20 szem hámozatlan mogyoró 
vagy mandula 

• 2 evőkanál morzsacukor vagy 
egyéb díszítés 


Az aszalt és kandírozott gyümölcsöket vágjuk apróra, szórjuk meg 2 evőkanál liszttel 
és lazán keverjük össze, így nem süllyed a tészta aljára. Egy őzgerinc formát kenjünk 
ki vajjal, szórjuk meg liszttel, ha marad felesleg, azt rázzuk ki belőle. A vajat keverjük 
habosra a porcukorral és a vaníliás cukorral, majd egyesével adjuk hozzá a tojásokat is. 
Dolgozzuk hozzá a lisztet, a rumot majd az aszalt-gyümölcs keveréket és öntsük 
a formába. Tipp: Kicsit érdemes az asztalhoz veregetni a formát, így a tészta kitölti azt. 
180 fokon, 50 perc alatt süssük meg, és hagyjuk a tésztát 10 percet pihenni a formában. 
A csokibevonót meleg vízfürdő felett felolvasztjuk, simára keverjük az olajjal és a süti 
tetejére csorgatjuk, hogy mindenütt bevonja. A gerinc tetejére a szeleteknél tegyünk 
egy-egy mogyorót, vagy mandulát díszítésként, de esetleg egyéb díszeket is szórhatunk 
rá. Minél tovább áll, annál finomabb. 





@499Ft 

AUCHAN NÍVÓ 
ASZALT BARACK 

250 g, 1996 Ft/kg 


169" 

MOCYI MAZSOLA 

100 g, 1690 Ft/kg 

319 Ft 

200 g, 1595 Ft/kg 


©349" 

AUCHAN 

MAGOZOTT DATOLYA 

200 g, 1745 Ft/kg 


©599 


AUCHAN NÍVÓ 
NYERS 

MANDULABÉL 

150 g, 3 993 Ft/kg 


TOKAJI 


■ ■ ■ ■ 


4 299 Ft 

2999" 

KVASZINGERÉDES 

SZAMORODNI 

0,51,5998 Ft/l 


SIMKO TOKAJI 
SÁRCAMUSKOTÁLY 

0,751,2665 Ft/l 


F'INOE: 


169" 


/,/, 99 

3999" 

GRAND TOKAJ CLASSIC 
ASZÚ 5PUTTONYOS 
DÍSZDOBOZBAN 

0,5 1,7998 Ft/l 


DR.OETKER 
RUM VAGY 
VANÍLIA AROMA 


38 ml 


3 4 99 Ft 

2 749" 

GRAND SELECTION 
KÉSŐI ARANY FURMINT 
DÍSZDOBOZBAN 

0,751,3665 Ft/l 


6999" 

SZEPSY TOKAJ 
FURMINT 

0,751,9332 Ft/l 




1 69 Ft 

149" 


















269" 


HUNICON SUTIVARAZS 

200 g, 1345 Ft/kg 

369 Ft 

DIÓTÖLTELÉK 

200 g, 1845 Ft/kg 


499" 

BACK MIT DIÓ VAGY 
MÁK TÖLTELÉK 

250 g,1996 Ft/kg 



Vásárolj bármilyen Koronás nád-, barna-, por- vagy kristálycukor 
terméket 999 Ft értékben és ajándékba kapsz 1 db Koronás 
karácsonyi süteményes dobozt 1599 Ft értékben! 

Az ajándék terméket kérjük vidd magaddal a pénztárhoz! 



DKJIOLIILLI^ 





2 69 Ft 

199" 

^ \ KOTÁNYI 

■ TÉLI FŰSZER 

Ft/db, többféle, 
10/14/27/30/35 g 




AUCHAN NÍVÓ 
MAGOZOTT MEGGYBEFŐTT 

680/450 g, 513/776 Ft/kg 


MANNER 

ÉTSÜTŐCSOKOLÁDÉ 

200 g, 3995 Ft/kg 

999 Ft 

FEHÉR SÜTŐCSOKOLÁDÉ 

200 g, 4995 Ft/kg 


HAPPYFRUCHT 
ANANÁSZ DARABOK 

565/340 g, 706/1174 Ft/kg 

499 Ft 

ANANÁSZ SZELETEK 

565/340 g, 883/1468 Ft/kg 
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5^ 




12^ 1 Ft 



VANCZA SZALALKALI 

15 g 

HABFIXÁLÓ POR 

8g 

SZÁRÍTOTT 

SÜTŐÉLESZTŐ 


izöfitlkáli 

nasúBíurfitiihtmrt 


affc:-// 


99Ft 

VÁNCZA TORTAZSELÉ 

többféle, 50 g, 1980 Ft/kg 




Temmié 





■ iMaat 




4 


i 



999 pt 



3 99 




VANCZA 


HABPOR 


HahBQT 




159^* 

RUF VANÍLIÁS ÍZŰ CUKOR 

10x8 g, 1988 Ft/kg 

SÜTŐPOR 

6x15 g, 1767 Ft/kg 




VaníNncvv cuhr 
VanílTnovy cukor 
VaniMás ízű cukor 


169" 
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DcOetker 


;Oetken 


OcOelkfiN 


&AK1NG 

GLUE 


DR.OETKER 

MÉZESKALÁCS 

ALAPPOR 

450 g,1331 Ft/kg 


I DR.OETKER ET 
[ TORTABEVONÓ 

I 100 g, 2990 Ft/kg 


DR.OETKER 

SÜTEMÉNY 

RAGASZTÓ 

100 g,4990 Ft/kg 


DR.OETKER 
DÍSZÍTŐ CUKORMÁZ 

Ft/db, 

fehér vagy piros, 

140 g,5707 Ft/kg 


OtOetkeí 


DR.OETKER DEKOR TOLL 

Ft/db, többféle, 
76 g,9197 Ft/kg 




DR.OETKER 

TORTADARA 

Ft/db, kakaós 
vagy színes, 30 g 




DR.OETKER TELI 
DEKORCUKOR 

Ft/db, többféle, 
30 g 








ÉV * 

Ph* 


* ^ 1 


irtcfccföw 



■■ 1 


1 





1^1 
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11990 Ft 

8999 " 

PANNONHALMI 
PÁLINKA VÁLOGATÁS 
EXCLUSIVE MINI FALÁDÁBAN 

6x0,041,37496 Ft/l 


IC 


7 4 99 Ft 

5899 " 

JAMESONWHISKEY 
FÉM DÍSZDOBOZBAN 


10499 " 

JACK DANIELS GENTLEMAN 
WHISKEY FÉM DÍSZDOBOZBAN 

0,7 1,14999 Ft/l + pohár 


4899 " 

BAILEYS 
ORIGINAL PAPÍR 
DÍSZDOBOZBAN 

0,7 1,6999 Ft/l 
+ 2 csésze 

BAILEYS ORIGINAL 
DÍSZDOBOZBAN 

0,7 1,6999 Ft/l 
+ Coffee Mug 


11999 Ft 

9999 " 

AGÁRDI WHISKY 
DÍSZDOBOZBAN 

0,5 1,19998 Ft/l+ 2 pohár 


5199 " 


JIM BEÁM WHITE WHISKEY 
PAPÍR DÍSZDOBOZBAN 

0,7 1,7427 Ft/l+ 2 pohár 

5599 Ft 

JIM BEÁM WHITE WHISKEY 
FÉM DÍSZDOBOZOBAN 

0,7 1,7999 Ft/l+ 2 pohár 


5499 " 6599 " 




BALLANTINES 
WHISKY 

0,7 1 + 0,21, 
5888 Ft/l 


■ ■ ■ ■ 


JOHNNIEWALKER 
RED LABEL WHISKY 

0,7 1,7856 Ft/l+ 2 pohár 

9499 Ft 

JOHNNIEWALKER 
BLACK LABEL WHISKY 

0,7 1,13570 Ft/l+ 2 pohár 


JACK DANIELS WHISKEY, TENNESSEE 
FIREVAGYTENNESSEEHONEY 
FÉM DÍSZDOBOZBAN 

0,7 1,9427 Ft/l 

6999 Ft 

JACK DANIELS WHISKEY 

0,7 1,9999 Ft/l+ 2 pohár 


1 5999 Ft 

13989 " 


29999 " 

HICHLANDOUEEN1561 
30 ÉVES WmSKY 

0,7 1,42856 Ft/l 


4499M 


JACK DANIELS SINGLE BARREL 
WHISKEY FÉM DÍSZDOBOZOBAN 

0,7 1,19984 Ft/l + pohár 


16999Ft 

13999 " 

JUHÁSZ PRÉMIUM 
VÁLOGATÁS FA 
DÍSZDOBOZBAN 

6x0,751,3111 Ft/l 


2 4 990 Ft 

18999 " 

ESZTERBAUER 

TIVALD&MESTERÜNK 

DÍSZDOBOZBAN 


3 4 999Ft 

29999 " 

GERE PRÉMIUM VÁLOGATÁS 
FA DÍSZDOBOZBAN 

6x0,751,6666 Ft/l 


4999Q pt 


39999 " 

LAURENTPERRIER 
GRANDSIÉCLE 
CHAMPAGNE 

0,751,53332 Ft/l 
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JLUvjcrk^joiú 

• 50 dkg liszt 

• 2 tojás 

• 25 dkg cukor 

• 40 dkg margarin 

• 1 csomag sütőpor 

• 1 csomag vaníliás cukor 

• baracklekvár 

• a szóráshoz vaníliás porcukor 

A margarint, cukrot, tojást és 
vaníliás cukrot keverjük habosra, 
majd adjuk hozzá a sütőporral 
összeszitált lisztet és alaposan 
gyúrjuk össze a tésztát. Viszonylag 
lágy tésztát kapunk, ha nagyon 
kemény lenne, egy kis tejföllel 
lazítsuk. A tésztát egy órán át 
pihentessük fólia alatt a hűtőben. 
Majd nyújtsuk fél centi vastagra a 
tésztát, szúrjunk ki belőle formákat 
és 160 fokon 10-15 perc alatt süssük 
készre. Kenjünk lekvárt a kisült 
korongok felére, majd helyezzünk 
rájuk másik tésztakorongot. 



NAGYI TITKA 
EXTRA FINOM 
SÜTEMÉNYLISZT 
VAGY KELT TÉSZTA 
SÜTEMÉNYLISZT 
Ft/db, 2 kg, 
225 Ft/kg 




Sütőpor 


THYMOS SÜTŐPOR 
VAGYVANILINCUKOR 

12 g 


UVCFÉNNYEL KEZELT 
FARM TOJÁS 

méret: M, 10 db, 530 g 

OO O Ft/db 




POBOJKDS 


PACIFIC PRÉMIUM 
LEKVÁR 

többféle, 

265 g,2260 Ft/kg 


W 


HOPTOPKRAFT 

SÖRVÁLOGATÁS 

3x0,33 1,2221 Ft/l 


1899 


HEDONSTOUT 

2x0,331,2877 Ft/l 
+ pohár 


ISLER VAGY 
LINZER 

Ft/db, 50 g, M 
1780 Ft/kg ^ 


4199 


MAISEL&FRIENDSMIX 

3x0,75 1,1866 Ft/l 
+ ajándék pohárral 


ANGOLALE 
SÖRVÁLOCATÁS 

6x0,51,1233 Ft/l 


27 

















HUNGÁRIA 2020 
PEZSGŐ 

DÍSZDOBOZBAN 

2x0,75 1,1999 Ft/l 




MALIBU COCONUT 

0,7 1,6427 Ft/l + pohár 


4499Ft 


4999Ft 

ARARAT5ÉVES 
ÖRMÉNY BRANDY 

0,7 1,7141 Ft/l 

9999 Ft 

ARARATIO ÉVES 
ÖRMÉNY BRANDY 

0,7 1,14284 Ft/l 


3989 " 

APEROL KESERŰ LIKŐR 

0,7 1,5699 Ft/l + pohár 



3 990 Ft 

2 799 " 


TELEKI SELECTION 
VILLÁNYI MERLOT 

0,751,3732 Ft/l + csoki 



4689 " 

OPYYUM MÁK LIKŐR 
DÍSZDOBOZBAN 

30%, 0,51,9378 Ft/l 

4 999 Ft 

OPYYUM MAX MÁK 
LIKŐR DÍSZDOBOZBAN 

50%, 0,51,9998 Ft/l 



4499 " 

NOSZTALGIA 
COLD PÁLINKA 
ARANYPELYHES 

0,51,8998 Ft/l 


n 







999 " 


FEVERTREETONIC 
+ STOLICHNAYA 
VODKA 

0,25 1 + 50 ml 


1599 Ft 

FEVERTREETONIC 
+ AGÁRDI CIN 

többféle, 0,25 1 + 50 ml 


HIC 


ACARDI 


GIN 


TONIC 


8499 Ft 

6389 " 


FINLANDIAFÉM 

DÍSZDOBOZBAN 

0,7 1,5713 Ft/l 


9999 " 

BELUGANOBLE 
PRÉMIUM VODKA 

0,7 1,14284 Ft/l + kaviáros tál 


16999Ft 

12999 

GIN MARÉ 
LANTERN PACK 

0,7 1,18570 Ft/l 


11999Ft 

9999 " 

CINCITADELLE 

AJÁNDÉKCSOMAG 

0,7 1,14284 Ft/l 


¥ 


Tlu-uhiníJir 
Cilii Toific 


ilrktqiaif 

Cu ,.. ' ■ IpI 


V 
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4399 Ft 

FINLANDIA 

0,7 1,6284 Ft/l 
+ 2 pohár 


pohár 


6299 " 


TANOUERAY 
LONDON DRY CIN 

0,7 1,8999 Ft/l + pohár 



5649 " 

LARIOS12 MEDITERRÁN GIN 
VAGY MEDITERRÁN ROSÉ GIN 

0,7 1,8070 Ft/l + pohár 



28999 Ft 

19999 




COPPER HEAD GIN 

0,5 I + 3x0,05 I 




















































4799 Ft 

4189 " 

METAXA 5 CSILLAGOS 

0,7 1,5984 Ft/l+ 2 pohár 


-12 


EitTAXA 


5/, 99 

3999 " 

TATRATEAMINI 

KOLLEKCIÓ 

6x0,05 1,13330 Ft/l 


lAJRATEA' 


19999 " 


■ ■ ■ ■ 


4899 " 

UNICOM VAGY UNICOM 
SZILVA DÍSZDOBOZBAN 

0,7 1,6999 Ft/l+ 2 pohár 


9999 Ft 

7499 " 

RUMCLEMENT 

SHRUBBCREOLE 

AJÁNDÉKCSOMAG 

0,7 1,10 713 Ft/l 


METAXA PRIVÁTÉ RESERVE 

0,7 1,28570 Ft/l 


7189" tél 


TATRATEA 42o/o ORIGINAL TEA 
LIKŐR DÍSZDOBOZBAN 

Ft/db, 0,7 1,10270 Ft/l-től 

TATRATEA SZo/o VAGY ŐZf/o 
ORIGINAL TEA LIKŐR 

Ft/db, 0,7 1,10270 Ft/l-től 
+ 2 pohár i 


3999 " 


STROH RUM 

FÉM DÍSZDOBOZBAN 

0,5 I, 7998 Ft/l + fém flaska 


1 4 999Ft 

12 799 " 


JÁGERMEISTER 
MANIFEST 

II 


9999 Ft 

7499 " 


RUM 

DIPLOMATICO 

MANTUANO 

MÉRCÉVEL 

0,7 1,10713 Ft/l 


19999Ft 

15999 " 


18999Ft 

12999 " 

WOODFORD RESERVE 
AJÁNDÉKCSOMAG 

0,7 1,18570 Ft/l + pohár 


SP 


2 599 " 

MÓNIN KÁVÉ VAGY 
KOKTÉL SZETT 

3x250 ml, 3465 Ft/l 

2899 Ft 

MÓNIN CUKORMENTES 
KÁVÉ SZETT 

3x250 ml, 3865 Ft/l 


5699 Ft 

3999 " 

MOZART GOLD CSOKILIKŐR 
DÍSZDOBOZBAN 

0,51,7998 Ft/l 


8 4 99 Ft 

6999 " 

KULACSOS PÁLINKA 
DÍSZDOBOZBAN 

többféle, 0,5 I, 

13998 Ft/l + pohár 


RUM PLANTATION XO 
20THANNIVERSARY 

0,7 1,22856 Ft/l 
+ 2 pohár 


13999Ft 

12489 " 


TEELINGSMALLBATCH 
AJÁNDÉKCSOMAG 

0,7 1,17841 Ft/l 


57, 99 

4419 

RÉZANGYAL 

PÁLINKA 

többféle, 0,35 I, 
12626 Ft/l 
+ 2 pohár 


29 






























































DAB SÖR VÁLOGATÁS 

4x0,5 I, 800 Ft/l 
+ pohár 


1489 


STELLA ARTOIS 

4x0,5 I, 745 Ft/l 
+ pohár 
+ üvegbetétdíj 
4x25 Ft 


FULLER’SIMPERIAL 
IPA, PORTER, 
STOUTVACY 
VINTAGEALE 

0,5 1,3198 Ft/l 


1799 


kORIIOHI 


SOPRONI 
ÓVATOS DUHAJ 

4x0,5 I, 900 Ft/l 
+ pohár 
+ üvegbetétdíj 
4x25 Ft 


1999 


1899 


PARDUBICZKY 

PORTER 

DÍSZDOBOZBAN 

3x0,331,2019 Ft/l 


HORIZONT 

KÉZMŰVES 

SÖRVÁLOGATÁS 

3x0,331,1918 Ft/l 


MONYO 

SÖRVÁLOGATÁS 

4x0,331,1893 Ft/l 


SZENT ANDRÁS 

KÉZMŰVES 

SÖRVÁLOGATÁS 

4x0,331,1666 Ft/l 


GUINNESSSÖR 

CSOMAG 

3x0,441,1817 Ft/l 
+ pohár 




ERDINGER BÚZASÖR CSOMAG 

5x0,5 1,1000 Ft/l + nohár ^ 


NEKTARIA 

GYÜMÖLCSPÜRÉ SZÖRP 

Ft/db, többféle, 

0,51,1998 Ft/l 


PRIMATORGOLD 

DÍSZDOBOZBAN 

8x0,5 I, 800 Ft/l 


NEKTÁRIA 

GYÜMÖLCSSZÖRP 

többféle, 33%, 
0,51,1598 Ft/l 


1499 " 

NEKTÁRIA ALMALÉ 

100% BIB, 3 1,500 Ft/l 

1999 Ft 

5 1,400 Ft/l 


NEKTARIA 

GYÜMÖLCSLÉ 

többféle, 

5 1,460 Ft/l 


VMIONYO 


30 

























25 dkg vaj 
30 dkg Juhtúró 

1 eksó 

5+2 dkgJuhsJat (pl. pecorino) 
50 ml tejföl 
50 dkg liszt 
3 dkg élesztő' 

1,2 dl tej 

2 tojás 


A vajat összedolgozzuk a juhtúróval, majd hozzáadjuk 
a sót, 5 dkg reszelt juhsajtot és a tejfölt és ezekkel is 
elkeverjük a masszát. Eztuán hozzákeverjük a tejet, 
a lisztet, a tojásokat és az élesztőt is. Jól összedolgozzuk 
és a tésztát konyharuhával letakarva, langyos helyen 
egy órán át kelesztjük. Lisztezett deszkára borítjuk, 
ujjnyi (2 cm) vastagra kinyújtjuk és kis lyukú szaggatóval 
kiszaggatjuk. Negyed órát még pihentetjük a sütőpapírral 
letakart sütőlapon, majd megkenjük felvert tojással 
és megszórjuk a maradék reszelt sajttal. 180 fokra 
előmelegített sütőben 15-20 perc alatt sül meg. 

auchan.hu/lefozlek 




cDáháiMéé dhmL 

auchan.hu/lefozlek 



DR.OETKER 

SZÁRÍTOTT 

ÉLESZTŐ 

3x7 g 


TENGERI SÓ 

többféle, 1 kg 


SZEZÁMMAC 

200 g,1245 Ft/kg 


1999 


PILSNERUROUELL 
VILÁGOS SÖR 
CSATOS ÜVEGBEN 

II 


NÁDUDVARI 

TEJFÖL 

25%, 270 g, 
959 Ft/kg 


A TEJES 

TRAPPISTA SAJT 

reszelt, 1 kg 


APRÓ 

POGÁCSA 

1190 Ft/kg 


^^Qjroléld 

^uchan 


6198 


PECORINO SAJT 

Ft/kg, fekete borsos 


BRENDZICKA 

Ft/kg 


MARINO 


31 













119 " 

SZOBI 

ÜDÍTŐITAL 

többféle, 

2 I, 60 Ft/l 


398 " 

ÉDESBURCONYA 

Ft/kg 


599 


AUCHANNIVO 
HÁNTOLT MANDULA 
DARABOK VAGY 
PÁLCIKÁK 

125 g, 4792 Ft/kg 


524 " 

MILLI FŐZŐTEJSZÍN 

20%, 2x200 ml, 1310 Ft/l 


629 " 


TANTEFANNY 


LINZER, BEJGLI VAGY 
MÉZESKALÁCS TÉSZTA 

400 g, 1573 Ft/kg 


V- 




l(arác|6tv^ 


Ti: 


Hiteles megoldások 
a sikeres mindennapokhoz! 


oney i 

"Fizessen 

kamatmentes 

részletben! 

RÉSZLETEKRŐL ÉRDEKLŐDJÖN A PÉNZÜGYI SAROKBAN! 



AUCHAN 

KÁRTYA 

THM: 36,83% 

PLUSZ3 OPCIÓ 

THM: 0% 





Intézze bevásárlását Auchan kártyával és vásárlása összegét 3 HAVI KAMATMENTES RÉSZLETBEN is visszafizetheti! 

A Plusz3 opció az Auchan hitelkártyához biztosított hitelkeret terhére választható, 30.000 Ft és 100.000 Ft közötti vásárlás esetén, 3 havi kamatmentes visszafizetéshez. Reprezentatív példa: Hitel teljes összege: 100 000 Ft; Futamidő: 3 hónap; 
Hitelkamat értéke és típusa: 0%, fix kamatozású; THM: 07o;Törlesztőrészlet: 33 333 Ft; Fizetendő teljes összeg: 99 999 Ft; Hitel teljes díja: 99 999 Ft. Auchan hitelkártya THM: 36,83% (375 000 Ft, 1 évj.Ahitelkártya kibocsátója az Oney Kft. Az Oney 
Magyarország Zrt., amely a hitelkeretet tartja rendelkezésre, a hitelbírálat jogát fenntartja. A Flusz3 opció kizárólag a 2010. október 1. után aláírt Auchan kártya szerződések esetén választható. 


Keressen minket a Facebookon! 

/AuchanMagyarorszag 




InfoCenter: 

06 8010 9010 




Free 

WíFi 




Termékcsere Házhozszállítás Hitel 


Áruházaink nyítvatartását keresse a www.auchan.hu weboldalon. 

Az újságban szereplő ajánlataink kizárólag a hipermarket áruházainkban érhetők el. 

A százalékos kedvezmények a kerekítés szabályai szerint kerültek feltüntetésre. 


Az újságban szereplő termékek a csepeli Auchan benzinkút shopban korlátozottan érhetők el, 
a benzinkút 5.00-22.00 óra között tart nyitva. Az ajánlatok a készlet erejéig érvényesek. 
Áraink forintban értendők és az áfát tartalmazzák! Az esetleges nyomdai kivitelezésből 
eredő hibákért felelősséget nem vállalunk. Az újságban szereplő termékek, ajánlatok 
a www.online.auchan.hu webshopban korlátozottan érhetők el. TR145 



További ajánlatainkat az auchan.hu 
oldalon is megtalálja. 


iirmcgyar 

nyomdatermék 


NYOMDA- ÉS PAPÍRIPARI SZÖVETSÉG 














